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(A) Gatitul in exterior si distri-
buirea bauturilor de cétre o
unitate alimentari este permi-
sd ca parte a activitatii atunci
cand au loc in incinta unei
unititi alimentare. f

(B) Activitatea de gétit in exte-
rior si distribuire a bauturilor
trebuie conceputa astfel incét
s protejeze alimentele, echipa-
mentele, ustensilele, consuma-
bilele si alte articole impotriva
contamindrii atunci cdnd nu
sunt utilizate.

(F) Operatiile de gatit in exteri-
or si de distribuire a bauturilor
trebuie monitorizate de angaja-
tii unitatii alimentare.

MOTIVE DE SANATATE
PUBLICA:

Serviciul de distribuire a bau-
turilor in exterior poate creste
riscul de contaminare a ali-
mentelor, bauturilor si echipa-
mentelor de catre insecte, praf,
pasdri, scurgeri de sus si alti
contaminanti potentiali. Pen-
tru a reduce la minimum riscul
pentru public, serviciul de
distribuire a bauturilor in
exterior trebuie conceput,
realizat si operat intr-un mod
care sa indeplineasca standar-
dele privind protectia alimen-
telor. Toate alimentele trebuie
protejate impotriva manipula-
rii de cétre clienti, tusitului,
stranutatului sau altor agenti
contaminati prin utilizarea de
ecrane impotriva strinutatu-
lui, protectii, capace si alte
bariere eficiente aprobate.
Unitatea trebuie sa aiba pro-
grame de curdtare si igienizare
frecventa si temeinicd, un plan
de reducere la minimum a
daunatorilor si de monitoriza-
re continud de cétre angajatii
unitatii alimentare in timpul
programului de functionare.

Ce trebuie sa stiti in legaturda cu Codul

Distribuirea bauturilor in exterior

Barurile in aer liber se bucura de o
apreciere si sustinere din ce in ce mai
mari din partea publicului caruia i
place sd se bucure de vremea calda
de vari si de atmosfera informali a
unui bar in aer liber. Cu toate aces-
tea, trebuie respectate anumite reguli
pentru a se asigura ca sunt respectate
practicile necesare privind siguranta
alimentelor.

Exista doua optiuni permise pentru

serviciul de distribuire a bauturilor in

exterior al unei unititi alimentare

autorizate:

1.  Un bar mobil sau un cirucior de
bauturi sau

2. O constructie per-
manenti a unei uni-
tati exterioare, care
indeplineste aceleasi
cerinte ca cele pen-
tru interiorul resta-
urantului.

Pentru orice activitate
de distribuire in exteri-
or, planurile trebuie ina-
intate autoritatii de sa-
nitate publici locala
inainte de constructie.
Acest tip de activitate se
poate realiza doar in asociere cu o
unitate alimentara autorizata care
poate oferi servicii de asistenta.

Aceste tipuri de operatii sunt consi-
derate secundare activitatii principa-
le, permanente a unitatii alimentare.
Distribuirea bauturilor este destinata
doar clientilor unititilor, nu si clien-
tilor de pe strada.

Unitatea/Structura:

e Toate suprafetele trebuie sa fie
netede si sd se poata curéta usor,
inclusiv pardoselile.

e Nu sunt permise iarba si/sau
pardoselile murdare.
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Sursa de apa trebuie sa fie aproba-
t4, precum si eliminarea apei uzate.
Protectia suspendata permanenta
trebuie sa acopere zona pentru ser-
viciile alimentare i sa fie construi-
td din materiale solide, rezistente,
neabsorbante si care si se poati
curita usor. Cu toate acestea, pen-
tru o configurare temporara este
permisa o copertina.

In afara orelor de functionare, ba-
rul si toate alimentele, ustensilele,
echipamentele si alte articole tre-
buie protejate impotriva contami-
narii.

Chiuvetele pentru spélarea
mainilor legate la retea sunt obliga-
torii pentru unitatile permanente.
Pentru barurile mobile este permi-
sa o constructie temporara pentru
spilarea mainilor.

Toate suprafetele exterioare trebu-
ie curatate zilnic inainte de deschi-
dere.




Distribuirea bauturilor in exterior, continuare

Pregatirea/servirea mesei:

Toatd pregatirea alimentelor tre-
buie si se desfisoare 1n interio-
rul unititii alimentare principa-
le, autorizate, cum ar fi tiierea
lamailor si alte decoratiuni.

Este permisd adaugarea ingredi-
entelor in bauturi, cum ar fi lap-
tele intr-un cocktail White Russi-
an sau a ingredientelor tiiate
anterior pentru un smoothie.
Orice tip de bautura poate fi dis-
tribuita din spatiul exterior, in-
clusiv bauturi amestecate, grani-
ta si espresso.

Consumatorii se pot autoservi
din unitatile de distribuire a bau-
turilor care respecta codul, cum
ar fi distribuitoarele de apa car-
bogazoasa (4-204.13).
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Activitatea trebuie monitoriza-
ta permanent de citre anga-
jati.

Nu sunt permise ricitoarele/
cutiile cu gheata.

Depozitarea:

Toate alimentele trebuie scoa-
se din bar la finalul activitatii
zilnice, cu exceptia cazului in
care unititile de refrigerare
pot fi securizate sau protejate.
Echipamentele si elementele
de unica folosinta pot ramane
in exterior daca sunt introduse
in dulapuri inchise in siguran-
14, rezistente la intemperii si
ferite de rozatoare.
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